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Klassieke steak tartare van Belgisch Blauw. 

Geserveerd met o.a. rode ui, kappertjes, augurk, 

mosterd, en een eidooier.

Frisse Tomaten Caprese geserveerd als een 

carpaccio.

Huisgemaakte Russisch ei met tonijn,       

geserveerd met knapperig zuurdesembrood.

 

Heerlijke romige Noordzeevissoep                  

geserveerd met een stukje  brood.

Champignons gebakken in knoflook en roomboter.

Gebakken gamba’s in knoflookboter. 

Gebakken kippenlevertjes met paprika, afgeblust 

met Madeira wijn en room. 

Onze verse huisfriet.

Lekkere frisse en gevarieerde side salad . 

Bakje met verse groente uit de oven.

Gestoomde witte rijst.

 

 

Boterzachte tournedos geserveerd met groente,     

friet en een saus naar keuze. 

Super malse zuid amerikaanse rib-eye           

geserveerd met friet, groente en chimmichurri. 

Vlaamse stoof geserveerd met friet en groente.

Een uitgebeend kippetje van de grill met een 

huisgemaakte alioli, friet en groente. 

Op de huid gebakken Kabeljauwrug, geserveerd met 

een licht pittige mosterdsaus, friet en groente.

Mosselen gekookt met een scheutje wijn,             

geserveerd met friet of brood, en saus.

 

 

Oma’s huisgebakken appeltaart!

Een echte klassieker!

Een heerlijk chocoladecheesecakeje, geserveerd 

met een chocolademousse.

Firsse fruitige “pudding” op basis van wit          

brood en bosvruchten en een dot room! 

Versgebakken krokant zuurdesembrood, 

geserveerd met tante Leentje’s kruidenboter!

Spaanse olijven met anchoa smaak.  

Let op het pitje! 

Grote anjovisfiletes ingelegd in een kruidenazijn 

met knoflook. 
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Wij gebruiken pan de Cristal, een knapperig en 

luchtig zuurdesembrood.

Huisgemaakte préparé met o.a. rode ui, 

kappertjes, augurk en mosterd.

Huisgemaakte eiersalade op een bedje van sla. 

Geïnspireerd door de Caesar salade. Kip, 

knapperige sla en een heerlijke saus. 

Klassieker met o.a. dun gesneden kalfsvlees, sla 

en een heerlijk saus van tonijn. 

Hollandse garnalen kroketten geserveerd met 

cocktailsaus. 

Klassieke steak tartare van Belgisch Blauw. 

Geserveerd met o.a. rode ui, kappertjes,      

augurk, mosterd, en een eidooier.

Gebakken kippenlevertjes met paprika en ui, 

afgeblust met Madeira wijn en room. 

Een heerlijke kipragout geserveerd met             

friet en een bladerdeegcupje . 

Frietjes met een Vlaamse stoof en mayonaise.

Heerlijke romige Noordzeevissoep geserveerd 

met brood. 

Een risotto stijl gerecht gevuld met verse kreeft en 

zeeduivel!  

Mosselen gekookt met een scheutje wijn, 

geserveerd met friet of brood. 

 

 

Frisse Tomaten Caprese opgemaakt als een 

carpaccio, geserveerd met brood. 

Rijkelijk gevulde vegetarische salade      

geserveerd met brood.

Huisgemaakte salade Russisch ei met tonijn, 

geserveerd met knapperig zuurdesembrood. 

 

 

 

 


